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Metzger (m/w/d)

Danziger StraBe 19, Grobenzell, 82194, Deutschland
089-12414860
Vollzeit, Teilzeit

Bewerben Sie sich hier:
https://tinyurl.com/2ypebjz7

OBERBAYERISCHE FLEISCH UND WURST GMBH

Wer?

Wir sind ein dynamisches, mittelstandisches Unternehmen mit Hauptsitz in Grobenzell bei Minchen und produzieren und
arbeiten an den Kiichenstandorten in Mlinchen, Berlin/Brandenburg, der Metropolregion Nirnberg und dem GroBraum
Frankfurt.

Was?

Taglich versorgen wir Gber 20.000 Menschen mit késtlichem Essen - 365 Tage im Jahr - und produzieren in unserer
Metzgerei bayerische Schmankerl fir den regionalen Einzelhandel und GroBkunden.

Wieso?

Unser hoher Anspruch an Qualitat treibt uns an niemals mit dem MittelmaR zufrieden zu sein. Dieses Streben nach
Perfektion und unsere Leidenschaft fir das, was wir tun, pragen unsere Unternehmenskultur.

Werde Teil unseres engagierten Teams und lass dich von unserer Begeisterung anstecken!

DEINE VORTEILE

e Sicherheit fir Beruf und Privatleben: Unbefristeter Arbeitsvertrag mit Perspektive.

¢ Planbare Arbeitszeiten: 40-Stunden-Woche (Vollzeit), digitale Zeiterfassung und ein verlasslicher 2-Schicht-Betrieb
(06:00-14:30 oder 09:30-18:00).

e Wochenenden frei: Zeit fur Familie, Freunde und Freizeit garantiert.
e Attraktive Vergutung: Faire Bezahlung, die Leistung belohnt.

e Entwicklungsmaoglichkeiten: Wachsen Sie mit uns in einem zukunftsorientierten Unternehmen.

Klingt das interessant?


https://tinyurl.com/2ypebjz7
https://tinyurl.com/2ypebjz7

DEINE AUFGABEN

e Handwerk mit Herz: Herstellung hochwertiger Fleisch- und Wurstwaren.

e Technik im Griff: Bedienen moderner Produktions- und Abflllanlagen nach héchsten Qualitats- und
Sicherheitsstandards.

o Effizient und prazise: Termingerechte Umsetzung von Fertigungsauftragen.
e Organisiert und verlasslich: Waren buchen und fachgerecht verraumen.

e Hygiene im Fokus: Sicherstellung und Kontrolle von HACCP- und Hygienerichtlinien.

Fiir Dich selbstverstandlich?

DEIN PROFIL

Qualifiziert und motiviert: Abgeschlossene Ausbildung als Fleischer/Metzger (m/w/d).

Leidenschaft fur Lebensmittel: Mit Freude und Engagement bei der Arbeit.

Erfahrung willkommen: Berufserfahrung ist ein Plus, aber keine Voraussetzung.

Zupackend und flexibel: Hohe Einsatzbereitschaft und Leidenschaft fur Ihr Handwerk.

Eigenstandig und organisiert: Sie arbeiten verantwortungsbewusst und strukturiert.

o Kommunikationsstark: Gute Deutschkenntnisse runden Ihr Profil ab.

(*) Alle mannlichen Bezeichnungen im Text stehen ausnahmslos fur jedes Geschlecht. Denn wir leben Vielfalt und das
schmeckt auch allen.

Klingt das nach Dir? Dann bewirb Dich jetzt!



